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6 SYYTÄ VALITA VALMIS SOSE

VS.

Ammattilaisen valinta: 
TASALAATUISET BONNE-SOSEET

TASALAATUISUUS

N	Aina puhtaat maut ilman lisä- ja 
	 säilöntäaineita tai lisättyä sokeria
N	Aina tasalaatuinen ja täysin sileä 	
	 rakenne takaa monikäyttöisyyden
N	Kuiva-ainepitoisuus ja luontainen 
	 sokeripitoisuus on aina sama

SÄÄSTÄÄ AIKAA JA RAHAA

N	Heti käyttövalmis
N	Tehostaa keittiön työskentelyä ja  
	 nopeuttaa valmistusta
N	Rahallinen säästö jopa kymmeniä  
	 euroja kilolta 	verrattuna itse  
	 soseutettuun

EI HÄVIKKIÄ

N	Vastuullinen valinta
N	Vähentää jätemaksuja 
N	Useita pakkauskokoja

VAPAUTTAA RESURSSEJA

N	Säilyy avaamattomana 18 kk  
	 huoneenlämmössä
N	Vapauttaa tilaa kylmäsäilytystilassa
N	Henkilöstöresurssit käytettävissä  
	 tuottavampaan työhön

1
2
3
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5 PARANTAA TYÖHYVINVOINTIA

N	Pienentää melua keittiössä
N	Vähentää veitsityöskentelyä
N	Helppo ja nopea käsitellä

HYGIENIA

N	Ei listeriariskiä
N	Ei mahdollisesti kuoritähteestä  
	 tulevaa itiöllisten mikrobien riskiä6
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Ammattilaisen valinta: 
TASALAATUISET BONNE-SOSEET

Raaka-aineet

Energia

Hävikki

Työ

VALMISTELU
Leikkuulauta, patakintaat, 

caritaliina, juuresveitsi, 
kokkiveitsi, reiällinen GN-vuoka, 

GN-vuoka, nitriilihanskat, 
soseutusastia, soseutin, 
punajuuret kylmiöstä, 

biojäteastia.

1

HÖYRYTYS
Kaada punajuuret reiälliseen 
GN-vuokaan, huuhtele, aseta 
höyryyn ja höyrytä kunnes 

kypsiä.

2

KUORIMINEN
Kuori työlaudan päällä. Laita 

kuoret bioastiaan, puolita 
kuoritut punajuuret ja siirrä 

soseutusastiaan.

4

PUHTAANAPITO
Laita tiskit tiskiin ja pese 
koneessa. Pese ja kuivaa 

työpöytä.

5

SOSEUTUS
Soseuta punajuuret, 

laita välineet tiskiin. Pakkaa 
sose ja vie kylmään.

6

PUHTAANAPITO
Pese pöytätaso ja vie loput 

tiskit paikoilleen.

7

JÄÄHDYTYS
Aseta GN-vuoka reiällisen 

GN-vuoan alle ja siirrä 
jäähdytyskaappiin. Jäähdytä 
kunnes sisälämpö on 40 °C.

3

Bonne Punajuurisose Itse tehty punajuurisose

Bonne 
Punajuurisose

Itse tehty 
punajuurisose

4,73 €

22,64 €

1,30 €
0,59 €
0,40 €

20,33 €

Säästöä 
kustan-
nuksissa  
n. 80 %

Aika, hävikki ja laatu

Kustannukset

Teimme 
puolestasi.

Klo 8.00

Klo 8.00

Klo 8.00

Klo 8.07

Klo 8.53

Klo 9.05

Klo 9.21

Klo 9.26

Klo 9.39

Klo 9.50

Säästöä 
ajassa 

lähes 2 tuntia, 
josta aktiivista 
työaikaa lähes 

tunti.


